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Vollkost Vegetarische Kost
Champignoncremesuppe sz s Champignoncremesuppe rs.s:sse
o |-Geflllte Paprika® s Brokkoli-Nussecken ss.s
8 |auf einer Paprikarahmsol3e« mit Vollkornreis, Erbsen « s«
S |und Curryreis und CurrysoRe +zesessss
=
Ananasjoghurt .z Ananasjoghurt ez
895 kcal 1.259 kcal
Gemusebruhe mit Nudeln ssis.0 Gemusebruhe mit Nudeln sss.0
> Hahnchenkeule Pikanter Tofugulasch 1 s«
+ |auf Orangen-ChilisoR3e :. mit bunten Nudelns
& |und Gemusereis zsw
o Apfel-Zimtcreme :.xs
Apfel-Zimtcreme :vos
854 kcal 599 kcal
Selleriecremesuppe rsisss s Selleriecremesuppe wsisss s
< Rindergeschnetzeltes mit Gemusestreifen .« Spaghetti mit Gemusestreifen, Kapern und Oliven ss.
© |und Bandnudeln s in wurziger Tomatensol}e
é und Parmesankase s
= |Eisbecher vxs
Eisbecher s
910 kcal 1.073 kcal
Rinderbrihe mit Grie3kloschen s s s s Gemusebruhe mit GrieRkloschen ssssis0
> Hahnchenfilet ,Toscana® Blumenkohl-Kasemedaillon sz
% |gefullt mit Spinat und Kase, siss mit Krauterrahmsol3e
E: mit Ratatouillegemuse 1« und Dampfkartoffeln
S und Wedges-Kartoffeln
(=) Quarkspeise mit Mango :zxs
Quarkspeise mit Mango +zss
903 kcal 891 kcal
Karottencremesuppe mit Petersilie wssse Karottencremesuppe mit Petersilie vswsme
Seelachsfilet ,Bordelaise” s ,Eieromelette“ an Rahmchampignons, sz
o . :
& |auf Karotten-Fenchelgemise « Brokkoli s«
© (und Dampfkartoffeln und Salzkartoffeln
L
GrielXflammerie mit Kirschen zses Griel3flammerie mit Kirschen wsies
895 kcal 909 kcal

Anderungen vorbehalten. Angebot, solange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstarker; 4 mit SiRungsmittel; 5 mit SiRungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StRungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und StRungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SiiRungsmitteln; 10 enthalt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei UberméaRigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwérzt; 16 mit Phosphat;
17 mit Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweif3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet;
50 genetisch verandert; 51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstdmme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnlsse; 57 Soja; 58 Milch; 59
Schalenfriichte; 591 Mandeln; 592 Haselnisse; 593 Walnilisse; 594 Cashewniisse; 595 Pecanniisse; 596 Paraniisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid
und Sulfide; 64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kiihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;



