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Vollkost Vegetarische Kost
Champignoncremesuppe 12,51, 52, 55, 57, 58, 60, 63, 511 (30 keal/ 100 g) Champignoncremesuppe 12,51,52, 55,57, 58, 60, 63, 511 (30 kcal/ 100 )
,,Gef[]llte Paprikaschote“ 51,511 (128keal/ 100g) Brokkoli-Nussecken 51,54,5, 511, 592 (232 keal/ 100 )
% auf Tomaten-PaprikasoBe 60,63 (60keal/ 100g) mit Vollkornreis 52,58,60 (132kcal/ 100g)
‘E und Kartoffelpijree 52,58(107 keal /100 ) Erbsengemijse 52,58,60 (83kcal/100g)
§ und CUI’TySOBe 1,2,12,51,52,55,57,58 60, 511 (94 kcal/ 100 g)
Eisbecher 12,52,58 (92keal 100 g)
Eisbecher 12,52,58 (92keal/ 100 g)
754 kcal (Fett: 44,9 g / KH: 61,5 g / EiweiR: 20,9 g) 1.203 keal (Fett: 75,7 g / KH: 104,3 g / Eiweil: 23,8 g)
Gemiusebriihe mit Nudeln 3,51,54,60,511 (22kcal 1100 g) Gemiusebrihe mit Nudeln 3,51,54,60,511 (22keal/100g)
— ,2Halbes gegrilltes Hahnchen® esiaiiog Bandnudeln mit Ruccola und
& |mit einem bunten Kartoffelsalat 1.«eiericariog gerosteten Sonnenblumenkernen 1s: s s e st ezkaiioog
g TomatensolRRe 60, (53 kcal/100g)
2 |Bananen-Pudding s sk und geriebenen Parmesan 1. sesicaiwg)
a ]
Bananen-Pudding 52,58 (106 kcal/ 100g)
1.392 kcal (Fett: 91,3 g/ KH: 47,7 g / Eiweil3: 92,3 g) 1.061 kcal (Fett: 62,9 g/ KH: 92,3 g / Eiweil: 27 g)
Geml'Jsecremesuppe 3,12,51,52,5, 57, 58,60, 511 (78 kcal/ 100g) Geml'.'lsecremesuppe 3,12,51,52,55,57, 58,60, 511 (78 kcal/ 100 g)
£ | Blumenkohl-Kasemedaillon 51,52,511 (2115kcal/ 100g) P ,,Ricotta-TorteIIoni“ 2,51,52,58,60,511 (288 keal/ 100g) ?
8 an Krauterrahmsol3e = s mesiariog \\eg‘.l.'“,“ gefullt mit Spinat und Ricotta-Kase, “ggq'“"‘“
é mMit Reis ewewaimg UNd Erbsengemuse s s e eiiiog dazu Tomaten-Gemuseragout « ek
E
Birnen-Schokocreme s ssziiiog Birnen-Schokocreme 52 58 (112 kcal /100 g)
1.190 kcal (Fett: 55,6 g / KH: 139,9 g / Eiweil: 28,6 g) 1.284 kcal (Fett: 50,8 g / KH: 164,5 g / Eiweil: 33,4 g)
Rinderkraftbriihe mit MarkkloRchen 3,51, 54,60,511,515 (52keal /100 g) Gemiusebriihe mit GrieRkloschen 3,51, 52, 54,58, 60, 511 (38 keal/ 100 g)
o | Hahnchenfilet ,Diana“ mit Brokkoli Kartoffeltaschen
8 |und Frischkase gefilillt 25551 corirmg mit Tomate und Mozzarella geflllt s s eeicaimg
g Pariser Karotten s sesaiiog auf mediterranem Pfannengemuse 2 e sk
E und Rostinchen (166keal/100G) und Joghurt-SChnittIauchdip 12,51,52,55, 57, 58, 511 (67 kcal/ 100g)
(o]
a Apfelkuchencreme mit Crumble s icaring Apfelkuchencreme mit Crumble s s ¢iiing
1.104 kcal (Fett: 68,9 g / KH: 85,8 g / Eiweil3: 30,9 g) 769 kcal (Fett: 51,4 g/ KH: 54,8 g / Eiweil3: 17 g)
Karottencremesuppe mit Petersilie 15 st i Karottencremesuppe mit Petersilie s s 51 o
Seelachsfilet mit Sesampanade s s e st ewoxarg .Eieromelette”
% mit buntem Fenchelgemi]se 60, (40kcal/ 100g) an Rahmchampignons 12,51,52, 54, 55, 57, 58, 63, 511 (224 kcal /1 100g)
= | Salzkartoffeln (72kcal/100g) Brokkoli 52, 58,60 (79 keal /100g)
th: und Zitronenrahmsolle 12,51, 52, 55, 57, 58, 60, 511 (86 kcal/ 100 g) und Salzkartoffeln (72keal/ 100g)
Griel3flammerie mit Kirschen 12,51,52,58, 511 (102 keal/ 100 g) Grie3¢flammerie mit Kirschen 12,51,52, 58,511 (102 kcal/ 100 g)
1.004 kcal (Fett: 42,9 g/ KH: 112,4 g / Eiweil}: 35,2 g) 898 kcal (Fett: 43,2 g/ KH: 89,3 g/ Eiweil3: 31,2 g)

Anderungen vorbehalten. Angebot, solange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstarker; 4 mit SiRungsmittel; 5 mit SiRungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StRungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und StRungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SiiRungsmitteln; 10 enthalt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei UberméaRigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwérzt; 16 mit Phosphat;
17 mit Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweif3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet;
50 genetisch verandert; 51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstdmme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnlsse; 57 Soja; 58 Milch; 59
Schalenfriichte; 591 Mandeln; 592 Haselnisse; 593 Walnilisse; 594 Cashewniisse; 595 Pecanniisse; 596 Paraniisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid
und Sulfide; 64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kiihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;



