
Menü der Woche – Geschäftsstelle Stuttgart 

Änderungen vorbehalten. Angebot, solange Vorrat reicht. 

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstärker; 4 mit Süßungsmittel; 5 mit Süßungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und 
Süßungsmittel; 9 mit Zuckerarten und Süßungsmitteln; 10 enthält eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei Übermäßigen Verzehr abführend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwärzt; 16 mit Phosphat;  
17 mit Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweiß; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffüberzug nicht zum Verzehr geeignet;  
50 genetisch verändert; 51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstämme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnüsse; 57 Soja; 58 Milch; 59 
Schalenfrüchte; 591 Mandeln; 592 Haselnüsse; 593 Walnüsse; 594 Cashewnüsse; 595 Pecannüsse; 596 Paranüsse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnüsse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid 
und Sulfide; 64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kühlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;  SS 03 

 Vollkost Vegetarische Kost 
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Champignoncremesuppe 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60, 63, 511 (30 kcal / 100 g) 

*** 
„Gefüllte Paprikaschote“ 51, 511 (128 kcal / 100 g) 
auf Tomaten-Paprikasoße 60, 63 (60 kcal / 100 g) 
und Kartoffelpüree 52, 58 (107 kcal / 100 g)

 

*** 
Eisbecher 12, 52, 58 (92 kcal / 100 g) 

Champignoncremesuppe 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60, 63, 511 (30 kcal / 100 g)
 

*** 
Brokkoli-Nussecken 51, 54, 59, 511, 592 (232 kcal / 100 g)

 

mit Vollkornreis 52, 58, 60 (132 kcal / 100 g)  
Erbsengemüse 52, 58, 60 (88 kcal / 100 g)

 

und Currysoße 1, 2, 12, 51, 52, 55, 57, 58 ,60, 511 (94 kcal / 100 g) 

*** 
Eisbecher 12, 52, 58 (92 kcal / 100 g) 

754 kcal (Fett: 44,9 g / KH: 61,5 g / Eiweiß: 20,9 g) 1.203 kcal (Fett: 75,7 g / KH: 104,3 g / Eiweiß: 23,8 g) 
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Gemüsebrühe mit Nudeln 3, 51, 54, 60, 511 (22 kcal / 100 g)
 

*** 
„Halbes gegrilltes Hähnchen“ (209 kcal / 100 g)

 

mit einem bunten Kartoffelsalat 1, 60, 61 (87 kcal / 100 g) 

*** 
Bananen-Pudding 52, 58 (106 kcal / 100g) 

Gemüsebrühe mit Nudeln 3, 51, 54, 60, 511 (22 kcal / 100 g)
 

*** 
Bandnudeln mit Ruccola und  
gerösteten Sonnenblumenkernen 1, 51, 52, 54, 58, 60, 511 (492 kcal / 100 g)

 

Tomatensoße 60, (53 kcal / 100 g)
 

und geriebenen Parmesan 1, 52, 54, 58 (492 kcal / 100 g) 

*** 
Bananen-Pudding 52, 58 (106 kcal / 100g) 

1.392 kcal (Fett: 91,3 g / KH: 47,7 g / Eiweiß: 92,3 g) 1.061 kcal (Fett: 62,9 g / KH: 92,3 g / Eiweiß: 27 g) 
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Gemüsecremesuppe 3, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60, 511 (78 kcal / 100 g)
 

*** 
Blumenkohl-Käsemedaillon 51, 52, 511 (2115 kcal / 100 g)

 

an Kräuterrahmsoße 52, 58, 60 (66 kcal / 100 g)
 

mit Reis 60 (142 kcal / 100 g)   und Erbsengemüse 52, 58, 60, (88 kcal / 100 g)
 

*** 
Birnen-Schokocreme 52, 58 (112 kcal / 100 g) 

Gemüsecremesuppe 3, 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60, 511 (78 kcal / 100 g)
 

*** 
„Ricotta-Tortelloni“ 2, 51, 52, 58, 60, 511 (288 kcal / 100 g)                              
gefüllt mit Spinat und Ricotta-Käse, 
dazu Tomaten-Gemüseragout 60, 63 (62 kcal /100g) 

*** 
Birnen-Schokocreme 52, 58 (112 kcal / 100 g) 

1.190 kcal (Fett: 55,6 g / KH: 139,9 g / Eiweiß: 28,6 g) 1.284 kcal (Fett: 50,8 g / KH: 164,5 g / Eiweiß: 33,4 g) 
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Rinderkraftbrühe mit Markklößchen 3, 51, 54, 60, 511, 515 (52 kcal / 100 g) 

*** 
Hähnchenfilet „Diana“ mit Brokkoli  
und Frischkäse gefüllt 2, 51, 52, 58, 511 (331 kcal / 100 g)

 

Pariser Karotten 52, 58 (64 kcal / 100 g) 
und Röstinchen 

(166 kcal / 100 g) 

*** 
Apfelkuchencreme mit Crumble 51, 511 (11 kcal / 100 g) 

Gemüsebrühe mit Grießklöschen 3, 51, 52, 54, 58, 60, 511 (38 kcal / 100 g) 

*** 
Kartoffeltaschen  
mit Tomate und Mozzarella gefüllt 52, 58, (208 kcal / 100 g) 

auf mediterranem Pfannengemüse 2, 60, 63 (133 kcal / 100 g)
 

und Joghurt-Schnittlauchdip 12, 51, 52, 55, 57, 58, 511 (67 kcal / 100 g)
 

*** 
Apfelkuchencreme mit Crumble 51, 511 (11 kcal / 100 g) 

1.104 kcal (Fett: 68,9 g / KH: 85,8 g / Eiweiß: 30,9 g) 769 kcal (Fett: 51,4 g / KH: 54,8 g / Eiweiß: 17 g) 
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Karottencremesuppe mit Petersilie 12, 51, 52, 58, 60, 511 (57 kcal / 100g) 

*** 
Seelachsfilet mit Sesampanade 12, 51, 55, 62, 511 (230 kcal / 100 g)

 

mit buntem Fenchelgemüse 60, (40 kcal / 100 g)
 

Salzkartoffeln (72 kcal / 100 g) 
 

und Zitronenrahmsoße 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60, 511 (86 kcal / 100 g) 

*** 
Grießflammerie mit Kirschen 12, 51, 52, 58, 511 (102 kcal / 100 g) 

Karottencremesuppe mit Petersilie 12, 51, 52, 58, 60, 511 (57 kcal / 100g) 

*** 
„Eieromelette“  
an Rahmchampignons 12, 51, 52, 54, 55, 57, 58, 63, 511 (224 kcal / 100g) 
Brokkoli 52, 58, 60 (79 kcal / 100g)

 

und Salzkartoffeln (72 kcal / 100g) 

*** 
Grießflammerie mit Kirschen 12, 51, 52, 58, 511 (102 kcal / 100 g) 

1.004 kcal (Fett: 42,9 g / KH: 112,4 g / Eiweiß: 35,2 g) 898 kcal (Fett: 43,2 g / KH: 89,3 g / Eiweiß: 31,2 g) 

 


