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Menu der Woche - Geschaftsstelle Stuttgart

Vollkost Vegetarische Kost
Minestrone Vegetarische Minestrone
o | Kohlroulade Orientalische ,,Couscous-Pfanne”
8 | auf Kimmel-Specksauce mit Basilikumsauce
c .
o | und Kartoffelpuree
= Erdbeerjoghurt
Erdbeerjoghurt
879 kcal 1.014 kcal
Karotten-Ingwerrahmsuppe Karotten-Ingwerrahmsuppe
o | Schweinegeschnetzeltes ,Jager Art* Tellerrosti ,Mornay”
© . - .
% | mit Spatzle mit Blumenkohl
g und Kase lberbacken
O | Apfelkompott
Apfelkompott
1.066 kcal 1.194 kcal
GrieRkl63ichensuppe Gemusebrihe mit GrielRkloRRchensuppe
5 | Putenrollbraten mit Gefligelrahmsole Vegetarische Bohnenpfanne
g an buntem Gemuse mit Bratkartoffeln
£ |und Wellenbandnudeln
= Stracciatellacreme
Stracciatellacreme
938 kcal 798 kcal
Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
® | Hahnchenknusperschnitzel Gemusebratling
‘» | Leipziger Allerlei auf Schwarzwurzelrahmgemuse
S .
o und Herzoginkartoffel
S und Sesamkartoffel
0O | Birnenquark mit Spekulatius
Birnenquark mit Spekulatius
1.215 kcal 1.135 kcal
Gemusebruhe mit Backerbsen Gemusebruhe mit Backerbsen
o | Wildlachsfilet Germknodel mit Kirschfullung
& | auf Blattspinat auf Vanille-Mohnsauce
@ | und Salzkartoffeln
L Muffins
Muffins
987 kcal 1.030 kcal

Anderungen vorbehalten. Angebot, solange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstarker; 4 mit SiBungsmittel; 5 mit SiRungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StRungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und StiRungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SiiRungsmitteln; 10 enthalt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei UberméaRigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwérzt; 16 mit Phosphat; 17 mit
Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit MilcheiweiR; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet; 50 genetisch verandert;
51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstdmme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnlsse; 57 Soja; 58 Milch; 59 Schalenfriichte; 591 Mandeln;

592 Haselnlsse; 593 Walnisse; 594 Cashewnisse; 595 Pecannisse; 596 Paranisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid und Sulfide;

64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kiihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;



